BOURGOGNEHOFE

POLDERMENU

Amuses

€58 =

Mazximaal 8 verschillende
gerechten per gang vanaf 6
personen
Vanaf 12 personen gelieve op
voorhand keuzes door te geven

Gebakken langoustine met asperges in beurre blanc
Carpaccio met olijf, parmezaan en balsamico
Sint-Jacobsvrucht met gevulde prei en advocado
Garnaalkroket 2st. "Bourgognehof” afgewerkt met peterselie en citroen

=

Tong met frietjes

huisgemaakte tartaar

Zalm met asperges en mousseline saus

met krielaardappel

Hoevekip “Bourgognehof”

met polderkroket

Filet Mignon met salade en verse frietjes

champignon - pepersaus

=

Moelleux

aardbei - vanille

Tiramisu limoncello

chocolade - merengue
Italian / French/ Irish Coffee
Dame Blanche

Polderkaasbordje
(suppl. 5 euro)

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten, en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.



BOURGOGNEHOF

RESTAURANT-FEESTZAAL-TEAROOM
w

VOORGERECHTEN

Gebakken langoustine met asperges in beurre blanc

€ 24

Carpaccio met olijf, parmezaan en balsamico

€ 22

Sint-Jacobsvrucht met gevulde prei en advocado

€25

Garnaalkroket 2st. "Bourgognehof” afgewerkt met peterselie en citroen

€ 24

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten, en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.
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HOOFDGERECHTEN

Tong met frietjes

huisgemaakte tartaar

€35

Zalm met asperges en mousseline saus
met krielaardappel

€ 38

Filet Mignon met salade, verse frietjes en sausje

champignonsaus - pepersaus

€ 34

Hoevekip “Bourgognehof”

met polderkroket
€ 32

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten, en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.
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BOURGOGNEHOFE

RESTAURANT-FEESTZAAL-TEAROOM

DESSERT & VERSNAPERING

Moelleux
aardbei - vanille

€ 14

Tiramisu limoncello
chocolade - merengue

€12

Dame Blanche

vanille-ijs, slagroom en chocoladesaus

€10

Irish / Italian / French Coffee
€95

Sabayon "2 personen”
€20

KAASSELECTIE

4 polderkazen keuze van de Chef

vijg-confituur-brioche

€15

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten, en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.



