
B O U R G O G N E H O F  
P O L D E R M E N U

Amuses 

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten , en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.

 .

Op vel gebakken skrei met pastinaak en knolselder

met krielaardappel

...

Parelhoen met saus van dragon en groene asperge

met polderkroket

...

Hertenkalf met veenbes en mouselinne van pompoen

met polderkroket

...

Côte à l’os “Meatier” met salade en verse frietjes

 champignon - pepersaus

(per 2 pers)

 
Framboos met witte chocolade

framboos - citroen

...

Crêpe Suzette 

orangesaus - citrusbavarois - sinasappelsorbet

...

Italian / French/ Irish Coffee

...

Dame Blanche

...

Polderkaasbordje 

(suppl. 5 euro)

 

 €58 
Maximaal 3 verschillende

gerechten per gang vanaf 6
personen

Vanaf 12 personen gelieve op
voorhand keuzes door te geven

In de schelp gebakken coquille met schorseneren

...

Buikspek met gemarineerde appel, ui en saus van groene selder

...

Witloof met Oud Brugge kaas en Breydel ham

...

Garnaalkroket 2st. "Bourgognehof" afgewerkt met peterselie en citroen



B O U R G O G N E H O F  
R E S T A U R A N T - F E E S T Z A A L - T E A R O O M

V o o r g e r e c h t e n

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten , en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.

 .

In de schelp gebakken coquille met schorseneren

€ 24

Buikspek met gemarineerde appel, ui en saus van groene selder

€ 22

Witloof met Oud Brugge kaas en Breydel ham

€21

Garnaalkroket 2st. "Bourgognehof" afgewerkt met peterselie en citroen

€ 24



B O U R G O G N E H O F  
R E S T A U R A N T - F E E S T Z A A L - T E A R O O M

H o o f d g e r e c h t e n

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten , en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.

 .

Op vel gebakken skrei met pastinaak en knolselder

€ 35

Parelhoen met saus van dragon en groene asperge

€ 31

Côte à l’os “Meatier” met salade, verse frietjes en sausje

champignonsaus - pepersaus

(per 2 pers)

€ 34 p.p.

Hertenkalf met veenbes en mouselinne van pompoen

€ 38



B O U R G O G N E H O F  
R E S T A U R A N T - F E E S T Z A A L - T E A R O O M

D e s s e r t  &  v e r s n a p e r i n g

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten , en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.

 .

K a a s s e l e c t i e

4 polderkazen keuze van de Chef

vijg-confituur-brioche

 € 15

Framboos met witte chocolade

framboos - citroen

€ 14

Crêpe Suzette 

orangesaus - citrusbavarois - sinasappelsorbet

€12

Dame Blanche 

vanille-ijs, slagroom en chocoladesaus

€ 10

Irish / Italian / French Coffee

€ 9,5

Sabayon "2 personen"

€ 20


