BOURGOGNEHOFEF

POLDERMENU

Maximaal 8 verschillende gerechten vanaf 6 personen
Vanaf 12 personen gelieve op voorhand keuzes door te geven

Amuses

=
Gebakken langoustine met asperge, saus van vadouvan en groene kruiden
Sint-jacobsvrucht met gevulde prei, geitenkaas en groene appel
Roggevleugel uit de Noordzee met erwten-coulis, rode ui en groene kruiden
Garnaalkroket 2st. "Bourgognehof” afgewerkt met peterselie en citroen

Jonge sla met waterkers, zuurdesembrood en kikkererwt
=

Zeebaars met krielaardappel en coulis van daslook
Schorenaer kip met rode wijn, butternut en wortelmousseline

Filet mignon op de grill met verse frietjes en saus naar keuze

champignonsaus - pepersaus
Eend met lente wortel, salade van biet en kropsla

Polderasperge met gepofte aardappel en wortelmousseline

=

Witte Chocolade

rode vruchten - munt

Créme Brulée

rabarber - bosvrucht
Italian / French/ Irish Coffee
Dame Blanche

Polderkaasbordje
(suppl. 5 euro)

Al onze gerechten zijn gemaakt met lokale producten, en zijn vers bereid onze excuses indien er een gerecht niet voorradig is.
Voor allergenen gelieve zich te informeren bij een van onze zaalmedewerkers.



